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4. Zsemlyegombac leves - 5. Gombéc leves - 6. Arpakdsa (Gerstl) leves -
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36. Zsemlyepite leves - 37. Spargaleves - 38. Vert szalonnds gombéta
leves - 39. Szalonnds gombéta leves kozonségesen - 40. Szalonnds gombéc
leves masképp - 41. Olasz Riso leves - 42. Champignon leves - 43. Fehéren
attort leves - 44. Mijleves - 45. Cseh leves - 46. Zsemlye leves (Panade) -
47. Vadiszleves - 48. Fehérrépa leves kacsdval - 49. Pirolgé rizsleves birdny-
combbal - 50. TtidGrétes leves - 51. Lisztgombota leves - 52. Borsdleves
francia méd szerint - 53. Zoldborséleves - 54. Bableves - 55. Gyokér leves -
56. Gesztenye leves - 57. Olio leves - 58. Eresztett leves - 59. Barna leves -
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Bojtos levesek

62. Sorleves - 63. Csokolddé leves - 64. Borséleves - 65. Hiivelyes leves -
66. Borsoviz, melyet bojtos levesekhez és ételekhez lehet haszndlni -
67. Burgonya leves - 68. Békaleves - 69. Rikleves - 70. Rékleves raguval -
71. Zoldségleves - 72. Mandulaleves - 73. Kucsmagomba leves -

74. Tejleves - 75. Szdrcsa leves - 76. TekenGsbéka leves - 77. Sarga leves -
78. Borleves - 79. Rantott leves - 80. Cseh leves - 81. Haltiid§ leves

Assiettek vagy el6étkek

82. Ludmdj {résvajmdrtassal - 83. Karbonddok - 84. Frikandék - 85. Kolbdsz,
porkolt voroshagymadval - 86. Rdntott burgonya - 87. Béka-kotelettek
burgonyival - 88. Lidmdj rizskarikiban - 89. Borji Corquettek -

90. Kotelettek szardelldval - 91. Burgonyapiiré - 92. Vel6piiré -

93. Pastétomkdk haséval . 94. Kappanmell osztrigdval - 95. T6lt6tt kucsma-
gomba - 96. Vegyitett ragu - 97. S6daros és burgonyids ragu -

98. Champignon tekercsek - 99. Rantott burgonyatekercsek - 100. Szalonka
hollandiai 1ével - 101. Sédarpastétomocskdk piritott burgonyaval -

102. Galamb papirboritékban - 103. Fojtott fiirjek rizzsel - 104. Csukamij
osztrigdval - 105. Halkarbonddok - 106. Burgonyaétek - 107. Kemény tojds
vagdalttal - 108. Tojds burgonydval - 109. Réntotta spargaval és rikkal -
110. Tojas piemonti médra - 111. T6ltott tojds - 112. Siitott tojds -

113. Tiikortojds - 114. Tojas heringgel - 115. Felboritott tojas - 116. Tojds-
tekercsek - 117. Tojas s6skamadrtdssal - 118. T6ltott csiga - 119. Csiga torméval

Marhahts

120. Marhahis lengyelesen - 121. Boeuf ala Mode - 122. Boeuf ala Mode
mds médon - 123. Marhahis angolosan - 124. Marhahis francia
modra - 125. Fojtott marhahis - 126. Parolt marhahis - 127. Marhahis
papirboritékban - 128. Marhahis meggyjegezettel - 129. Barndra pdrolt
his - 130. Toltott marhahds - 131. Marhahds garnirozva
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Martiasok marhahtshoz

132. Almamdrtds - 133. Készmétemadrtds - 134. Tormamartds -

135. Kucsmagombamidrtds - 136. Francia martds - 137. Champignonmadrtds
138. Burgonyamirtds - 139. Kapormdrtds - 140. Ugorkamadrtds - 141. Olasz-
martds - 142. Citrommartis - 143. Kaprimartas - 144. Torma
manduldval - 145. Birsalmamartds - 146. Voros répamdrtds - 147. Szardella-
martds - 148. S6skamadrtds - 149. Hideg mustdrmartds - 150. Pérolt hagyma-
martds - 151. Hideg szardellamdrtds - 152. Zoldhagymamdrtis -

153. Paradicsomalma-martds - 154. Paradicsomalma-mértds mds méd
szerint - 155. Salottamdrtds - 156. Fokhagymdstorma - 157. Ecetestorma -
158. Zsemlyetorma - 159. Hideg zsemlyetorma - 160. Burgonyatorma -
161. Metél6hagymatorma - 162. Zoldtorma - 163. Kagylémartds -
164. Szarvasgombamartds - 165. Hideg mandulatorma - 166. Hideg
burgonyamadrtds - 167. Almatorta

Hiivelyes szem, zoldség, gomba és gyokérételek

168. Articsoka - 169. Articséka zoldborséval - 170. Hiivelyes zoldborséval -
171. G&zben f&tt sdrgarépa - 172. Retkecskék - 173. Kalardbé marhahishoz -
174. Fehér répa - 175. Sparga vagy nyuldrnyék - 176. Friss kucsmagomba -
177. Sdrgarépa - 178. Sdrgarépa s z6ldborsé - 179. Paszuly - 180. Zéldbab
tejben - 181. Spindt - 182. Fejér kdposzta (kelkdposzta) - 183. Sabaudiai
kel - 184. Viragos kaposzta (karfiol) savanyd mdrtdssal - 185. Savany kel
csukdval és osztrigaval - 186. Pirolt cukorborsé hiivelyestdl - 187. Paszti-
nikgyokér ecettel - 188. Kozonséges savanyu kel - 189. KGgomba -
190. T6ltott hagyma - 191. Toltott citrom - 192. Fejér bab - 193. Cseh
borsé - 194. Lencse - 195. Andivia - 196. Burgonya mustdrral - 197. S6s
burgonya - 198. Burgonya irésvajmartdssal - 199. Burgonyit rostélyossal
angolosan - 200. Fejes salata ir6svajjal és savany tejfollel - 201. Vagdalt
paszuly - 202. Gyokerek magyarosan - 203. Virdgos kdposzta (karfiol) irés-
vajas mértassal - 204. Barna kdposzta gesztenyével - 205. Siilt kdposzta -
206. Vagdalt t6ltott kel - 207. Kelkdposzta sédarral és rizzsel - 208. Barndra
parolt kalerabé - 209. Toltott kalerdbé - 210. Kalerdbé csirkével -
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211. Lencse fogollyal - 212. Sargarépa kalerdbéval - 213. Keverék zoldség -
214. Sparga ir6svajas lével - 215. Virdgos kdposzta savanyu mértdssal -
216. Fejér bab szalonnaval - 217. Bors6 drpakdsaval - 218. Pérolt savanyitott
kiposzta - 219. Pérolt savanyitott kdposzta - 220. Pirolt savanyitott kiposzta
kappannal - 221. T6ltott kdposzta - 222. Vagdalt (Fasch) toltott fejér
kdposzta - 223. Savanyu kdposzta tékehallal - 224. T6ltott saldta -

225. Spindt s6skdval - 226. Parolt édes kdposzta - 227. Ikras kdposzta -
228. Kelhajtds - 229. Siilt karfiol - 230. Burgonyapiiré - 231. Karfiol
parmezin sajttal

Becsinaltak
a) apr6 marhabol

232. Toltott csirke martdssal - 233. Csirke a la tartare - 234. Csirke bajor

moédra - 235. Csirke fehér mértdssal és virdgos kaposztdval - 236. Csirke

vagdalt martdssal - 237. Csirke zoldborséval - 238. Csirke rakkal toltve -
239. Fasirozott csirkék - 240. Csirke tojassal habartmdrtdsban -

241. Forralt csirke savanyt lével - 242. Ugyanaz mds médra - 243. Csirke
kaprimartdssal - 244. Csirke savany tejfollel és citromszeletekkel -
245. Csirke narancsmadrtissal - 246. Csirke au gratin - 247. Kappan

kagylécskdkkal (Muscheln) - 248. Kappan osztrigdval - 249. Kifejtett,
vagdalttal bélelt pulyka - 250. Pulyka frikandéval - 251. Pulyka
kocsonyaval - 252. Galamb a la Crapaudine - 253. Fojtott galamb -
254. Galambokat fogoly médra késziteni - 255. Réce rizzsel angol
modra - 256. Vadréce pirolva - 257. Poulardok robertmadrtissal -

258. Fasirozott poulardok paradicsommartdssal - 259. Sautée poulardokbdl
au supreme - 260. Kappan dzalékkal (Chapon aux légumes) - 261. Ragu siilt
galambokbdl - 262. Hirtelen f6tt csirkék - 263. Pacsirta rostélyon siilve -
264. Galambok barndn parologva - 265. Galambok vérrel



b) borjihus

266. Borjuszegy citrommadrtdssal - 267. Barndra pdrolt borjiszegy
zdgbval - 268. Borjuszegy egyveleggel - 269. Bélelt borjimell - 270. Borjad-
karbondd barndra parolva - 271. Borjikarbondd kézonségesen - 272. Spékelt
borjikarbondd - 273. Borjicomb fiistolt nyelvvel spékelve - 274. T6ltott
borjiacomb - 275. Pirolt borjacomb barna Iével - 276. Borjufé tojasos 1ével -
277. Borjif6 kocsonydban - 278. Réntott borjaveld citrommartassal -
279. Borjths osztrigdval - 280. Borjibukta (Koch) - 281. Borjufiilek
raguval triifflbsl - 282. Borjiragu gombdval - 283. Borjifodorhdj fehér
martissal - 284. Borjihus rizzsel - 285. Vagdalt borjihus

¢) bardnyhus

286. Birdnyhus kaprival - 287. Barinycomb spékelve és kocsonyizva -
288. Rdntott bardnyhds - 289. Baranymell kocsonydval - 290. Birdnyszegy
szarvasgombdval - 291. Bdranycomb ugorkdval

d) tiriihus

292. Uriikarbonadok - 293. Pérolt iiriimell - 294. Spékelt iirticomb -
295. Uriicomb angolosan - 296. Uriicomb rizzsel - 297. Uriinyelvek -
298. Pirolt iiriicomb - 299. Uriicomb paradicsommartéssal - 300. Uriicomb
6zcomb méodjira

e) marhahts

301. Vesepecsenye fiiszeres fiivekkel - 302. Vesepecsenye pdrizsi mddra -
303. Pérolt vesepecsenye - 304. Vesepecsenye bécsi mddra - 305. Vese-
pecsenye angol médra - 306. Mustsiilt - 307. Vesepecsenye-szeletek -
308. Marhapecsenye angolosan - 309. Angolsiilt mas médra - 310. Parolt
hus, melyet hidegen is lehet feladni - 311. Hideg marhahds - 312. Rostélyos
pecsenye savanyu tejfollel - 313. Bélelt rostélyos pecsenye - 314. Bélelt
tekercsek (Rollandok) - 315. Marhahds-szeletek - 316. Rostélyos - 317. Pérolt
rostélyos - 318. Rostélyos martdssal - 319. Rostélyos kirdntva
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320. Beefsteaks - 321. Beefsteaks mas modra - 322. Beefsteaks ismét mdr
médra - 323. Gulyésos hs - 324. Okérnyelv lengyelesen - 325. Spékelt
okornyelv szardelldval - 326. Okornyelv szardella martdssal - 327. Bélelt
okornyelv - 328. Okérnyelv csipkebogyé mértassal - 329. Piritott 5kor-
nyelv - 330. Fiistolt 6kornyelv - 331. Rostélyos siilt 6kornyelv -
332. Tehéntdgy - 333. Okorfark

f) sertéshis

334. Pérolt disznélapocka - 335. Sertésderék nydrson siitve - 336. Kocsonya
disznéhiisbdl - 337. Tekercsek disznéhisbél - 338. Borjalib

szarvasgombadval toltve

g) vadhas

339. Vadsertés-f6 - 340. Vadsertés-hus - 341. Vadsertés-hus fenyves-
martassal - 342. Ozcimerbél vagdalt (ragu) - 343. Ozderékbol szeletek -
344. Bélelt nyul - 345. Fican vagdalttal - 346. Szarvasgombaval toltott

fican - 347. Fojtott facin - 348. Fogoly mogyoréhagymaval és gesztenyével -

349. Fogoly narancsmartissal - 350. Bélelt fogoly - 251. Fiatal fogoly,

vagdalt - 352. Csdszdrmadar kaprival s olajbogyéval - 353. Pacsirta
vagdalt - 354. Pacsirta a la minute - 355. T6lt6tt pacsirta - 356. Pacsirtdk
rostélyon siitve - 357. Szarvasgomba vagdalttal toltott szalonka

Halak

358. Kékre forralt potyka - 359. Potyka cseh médra - 360. Potyka vorésbor-
ral és vérrel - 361. Potyka séskamdrtdsban - 362. Potykakocsonya -
363. Toltott potyka - 364. Hirtelen f6tt ponty - 365. Ponty feketemartas-
ban - 366. Marinirozott ponty - 367. Rantott ponty - 368. Siilt ponty
osztrigaval - 369. Csuka hasé - 370. Tépett csuka szardelldval -

371. Tépett csuka savanyu kdposztdval - 372. Forralt csuka tormdval -
373. Csuka osztrigdval - 374. Siilt csuka - 375. Tizott csuka rostélyon
stitve - 376. Csuka irésvajjal s petrezselyemmel - 377. Rdntott csuka -
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378. Pérolt csuka - 379. Friss felforralt csuka - 380. Angolna - 381. Sérben
f6tt angolna - 382. Marinirozott vagy olaszosan készitett angolna -
383. Nyirson siilt angolna - 384. Angolna martdssal - 385. Gogoresék
kirdntva - 386. Kecsege citromlével - 387. Ttizott harcsa - 388. Harcsa
rostélyon siitve kaprival és savany tejféllel - 389. Compé borral -

390. Comp6 kaporral és tejjel - 391. Menyhal rdantva - 392. Siill§ krumpli-
val - 393. Siill6 mds médra - 394. Szemlény oroszosan - 395. Rantott szem-
lény - 396. A gadéce - 397. Kilencszem hal - 398. Ugyanaz vorésborral -
399. Pisztrang kékre f6zve - 400. Bélelt pisztring - 401. Pisztring
angolosan - 402. Pisztrdng siilve - 403. Paprikds hal vagy haldszIé .
404. Haldszos étel - 405. Halak gyokerekkel - 406. T'6kehal szardellaval -
407. Tékehal francidsan - 408. Stigér f6ve - 409. Stigér kirdntva - 410. Viza
stilve - 411. Viza folforralva - 412. Mdrnik (rézsahalak) siilve martissal -
413. Hering papirban siilve - 414. TekenGsbéka tojisos martdssal -

415. Rantott tekendsbéka - 416. TekenGsbéka tekendstdl - 417. TekenGsbéka
vagdalt - 418. Béka kucsmagombdval s rikkal - 419. Békacomb tojisos
madrtissal - 420. Békacomb petrezselyemlével - 421. T6ltott rak - 422. Pérolt
rik - 423. Rakok féve - 424. Osztriga - 425. Kagylok - 426. Csigik f6ve -
427. Csigék toltve - 428. Heringek toltve - 429. Rikok kirdntva

Kolbaszok

430. Fiiszerkolbdsz - 431. Fehér kolbdsz - 432. Véres kolbdsz - 433. Kolbész -
434. Kolbész borjahisbdl - 435. Ludmdj kolbasz - 436. Kolbaszok bél
nélkil - 437. Kolbdsz pauldni

Tésztas ételek

438. Franciis laska - 439. Bélelt laska - 440. K6zonséges laska - 441. Laska
bukta - 442. Puffadt laska - 443. Olasz laska - 444. Makaréni - 445. Maka-
roni s6darral - 446. Puffadt tésztadara - 447. Tojdsdara pirolva - 448. Laska
rikvajjal és savanyt tejfollel - 449. Sédaras tészta - 450. S6daras tészta mds
médra - 451. Irésvajas gombocka rakfarkkal - 452. Trésvajas galuska cukor-
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héval - 453. Trosvajas galuska vaniliaval - 454. Tejszines galuska -

455. Derelye - 456. Rizs-moring - 457. Liszt-moring - 458. Zsemlye-
moring - 459. Tésztamdglya - 460. Metélt zsirozva - 461. Metélt kiparolva -
462. Burgonyametélt - 463. Burgonyametélt mds médra - 464. Turés
metélt - 465. Tarés metélt foleresztve - 466. Metélth&l kolbaszkik -
467. Tejfeles bukta - 468. Bajor metélt - 469. Aranymetéltkék - 470. Rik-
bukta - 471. Polenta - 472. Olasz rizs - 473. Tojisos lepénykék toltve -
474. Kockis tészta lezsirozva - 475. Ugyanaz tejfollel - 476. Zold tészta -
477. Kdposztis galuska - 478. Siilt dara - 479. Tejszin dara burgonyaliszt-
tel - 480. Lisztgombéc - 481. Burgonyagombéc - 482. Burgonyagombée
parmai sajttal - 483. Tdrégombdc - 484. Turégombdc siilve - 485. Mdj-
gombdc - 486. Kavéfank - 487. Reszelt tészta puffadtan - 488. Puffadt alma -
489. Ugyanaz mds mddra - 490. Di6 almdval puffadtan - 491. Puffadt tészta
citrommal - 492. Rizs puffadtan - 493. Almapép - 494. Rizspép -

495. Toltott rizspép - 496. Rizspép csokolddéval - 497. Rizskolbdszkik
kirdntva - 498. Rizs tejben - 499. Rizs kipérolva - 500. Kenyérpép -
501. Csokolddépép - 502. Kavépép - 503. Citrondtpép - 504. Piskéta-
pép - 505. Habpép - 506. Milnapép - 507. Eperpép - 508. Birsalmapép -
509. Cseresznyepép - 510. Tojasszikpép - 511. Lisztpép - 512. Citrompép -
513. Mandulapép - 514. Mandulapép almdval - 515. Narancspép -

516. Fahéjpép - 517. Rakpép - 518. VelGpép - 519. Barackkal toltott sodralék -
520. Kdvé-consumme - 521. Darapép - 522. Burgonyapép - 523. Rizs sédar-
ral - 524. Rizs hdromszintien - 525. Rizsmeridon raguval - 526. Dara tejben -
527. Dararétes bajorosan - 528. Rizs rétes - 529. Mikos rétes -

530. Szilvas rétes - 531. Almds rétes - 532. Tejfolos rétes - 533. Rak rétes -
534. Lisztpép rétes - 535. Citronad rétes - 536. Csokolddé rétes - 537. Hab
rétes - 538. Burgonya rétes - 539. Tur6s rétes - 540. Dara rétes stitve -
541. Rizs rétes - 542. Gomba rétes - 543. Tiroli rétes - 544. Ugyanaz
mandulatoltelékkel - 545. Tojaslepénykék tojassal - 546. Tojdslepénykék
tengeri sz6l6vel - 547. Tojaslepénykék mandulatésztaval - 548. Puding
sodéval - 549. Rizs puding - 550. Angol puding - 551. Eg& puding -

52. Burgonya puding sédarral - 553. Csdszar puding - 554. Fagyott puding
mardnival (olaszgesztenyével) - 555. Alma puding - 556. Sirgarépa puding -
557. Rdk meridon - 558. Citrom meridon - 559. Rizs meridon -

560. Kozonséges rantott zsemlyeszeletek - 561. Réntott zsemlyeszeletek
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vorosborral - 562. Toltott zsemlye - 563. Profit sodralék - 564. Piskota
sodéval - 565. Rantott rézsa - 566. Tészta kolbaszkdk - 567. Dorong-
fink - 568. Tol6fank - 569. Csorollye - 570. Toltott cukoriivegeeskék
rizsb6l - 571. Toltote fahéjfink - 572. Rantott bodzavirdg - 573. Réntott
meggy - 574. Réntott szilva - 575. Rantott gesztenye - 576. Farsangi fank -
577. Vert farsangi fink - 578. Nagy dorong fink - 579. Piskéta fink -
580. Pép szarvasokbdl - 581. Créme pép - 582. Puding siitve -

583. Mogyorok kirdntva sodéval - 584. Sajt pastétomkdk - 585. Mandula-
taskdk - 586. Ugyanazok mds médra - 587. Vajas szeletkék - 588. Ugyanazok
manduldval - 589. Csehtészta - 590. Eleszt6 lepénykék - 591. Csaszar
szarvasok - 592. Szilvagombéc - 593. Elesztd szarvasok - 594. Forgacs
tészta - 595. Cseh kaldcs - 596. SzE16 rétes - 597. Tanul6k tésztdja - 598. Isli-
moring - 599. Siitemény tedhoz - 600. Boritott rizs - 601. Gesztenye tészta -
602. Francia tészta - 603. Bajor tészta - 604. Rum pite

Pecsenyék

605. Siiketfajd senyvesztve (pacolva) - 606. Siiketfajd siilve - 607. Facan -
608. Fogoly - 609. Pirolt fogoly - 610. Csdszdrmadar - 611. Csdszdrmadar
stilve tejfollel - 612. Szdrcsa - 613. Vadréce - 614. Szalonka - 615. Szalonka
mds médra - 616. Fiirjek - 617. Fiirjek vaddsz médra - 618. Fenyves
maddr - 619. Fenyves madarak piritva - 620. Vadgalamb - 621. Pacsirta
rostélyon siilve - 622. Pacsirtak stilve - 623. Pacsirtdk mint cseresznyék -
624. Csirke siilve - 625. Csirke mds médra - 626. T6ltott csirke -

627. Rantott csirke - 628. Csirkék metélttel - 629. Csirkék szardellaval -
630. Kappan ttizve - 631. Kappan csigdval toltve - 632. Kappan osztrigdval -
633. Pulyka - 634. Pulyka toltve - 635. Siilt galamb - 636. T6ltott galamb -
637. Siilt lad - 638. Lad pédrolva - 639. Lud rizzsel s makarénival -

640. Malac siilve - 641. Ozderék - 642. Ozcomb - 643. Nyl - 644. Siilt nyl
tejfollel - 645. Spékelt nylszeletek - 646. Borjacomb - 647. Borjicomb
vesepecsenyével egyiitt toltve - 648. Fétt borjicomb - 649. Hideg borju-
comb - 650. Borjuszegy siitve - 651. Biranylapocka vesepecsenyével egyiitt
tltve - 652. Uriisiilt - 653. Siilt zergecomb - 654. Uriicomb angolosan -
655. Siilt disznéhdt mas médra



Salatdk és kompotok

656. Spérga saldta - 657. Articsoka saldta - 658. Ugorka saldta - 659. Fejes
saldta - 660. Paszuly saldta - 661. Zeller saldta - 662. Kdposzta salita -
663. Olasz saldta - 664. Mds mddra ugyanaz - 665. Alma kompét - 666. Mis
moédra ugyanaz - 667. Mds médra ugyanaz - 668. Alma kocsonya -

669. Kortvély kompét - 670. Mas médra ugyanaz - 671. Birsalma komp6t -
672. Barack kompét - 673. Oszibarack kompét - 674. Cseresznye kompot -
675. Meggy kompét - 676. Szilva kompét - 677. Mds médra ugyanaz -
678. Koszméte kompot - 679. Vegyitett komp6t - 680. Kocsonyds
kompétok - 681. Komp6t gézben {6tt gyiimolesbdl

Stitemények
2) buktdk

682. Cseresznye bukta - 683. Meggy bukta - 684. Alma bukta -
685. Magyaros alma bukta - 686. Dié bukta - 687. Darabos bukta -
688. Portugiliai bukta - 689. Ricz bukta - 690. Citrom bukta -
691. Mandula bukta - 692. Laska bukta - 693. Bukta a la Madelaine

b) élesztGs stitemények

694. Eleszt6s sodralék - 695. Straszburgi fank - 696. Finom éleszt6s
tészta - 697. Vert élesztss tészta - 698. Kavart élesztds tészta - 699. Hideg
éleszts tészta - 700. Kozonséges élesztGs tészta - 701. Vanilia szarvas -
702. Anizs szarvas - 703. Szarvas beféttel - 704. Mds médra ugyanaz -
705. Anizs kenyér - 706. Szarvasok borban - 707. Tyrolisi kenyér -
708. Kockas lepény - 709. Karlsbadi perec - 710. Elesztds perecek -
711. Kavart bukta - 712. Mds médra ugyanaz - 713. Csdszéri bukta -
714. Toltott bukta - 715. G6z laska - 716. Arany laska - 717. Arany laska
rakvajjal - 718. J6 kaldcs - 719. Finom mék-szarvas - 720. Bécsi kenyér



©) pastétomok

721. Koszortkra, ékesitésre s pdstétomokra alkalmazhat6 irésvajas
tészta - 722. Irésvajas tészta, melyet a tésztisételekre boritékul lehet hasz-
ndlni - 723. Pardzs tészta - 724. Morzsa tészta - 725. Pdstétom vagdalékkal -

726. Galamb péstétom - 727. Teken8sbéka pastétom - 728. Hideg pastétom -

729. Parazs pastétom egymasra hajtva - 730. Apr6 pastétomocskik

Krémek és kocsonyak

731. Mandula krém - 732. Csokolddé krém - 733. Eper krém - 734. Barack
krém . 735. Tejkrém holaptdval - 736. Vanilia krém - 737. Kdvé krém -
738. Tea krém - 739. Koriander krém - 740. Bor krém - 741. Narancs krém -
742. Tejszin krém bisquittel - 743. Anandsz krém - 744. Hiromszind krém -
745. Eper kocsonya - 746. Milna kocsonya - 747. Ibolya kocsonya -
748. Tengeri sz616 kocsonya - 749. Barack kocsonya - 750. Narancs
kocsonya - 751. Citrom kocsonya - 752. T6ltott citrom kocsonya -

753. Borkocsonya almaval - 754. Muskotilybor kocsonya - 755. Muskotaly-
sz816 kocsonya - 756. Puncs kocsonya - 757. Kavé kocsonya - 758. Kdvé
kocsonya mds médra - 759. Kdvé kocsonya csokolddéval - 760. Csokolddé
kocsonya - 761. Vanilia kocsonya - 762. Vanilia kocsonya ostydval -
763. Rézsa kocsonya - 764. Mandula kocsonya - 765. Anandsz kocsonya -
766. Pantlikds kocsonya - 767. Tutti frutti kocsonya - 768. Blanc manger -

769. Blanc manger kockdsan - 770. Blanc manger kavéval

Tortak és csemegék

771. irésvajas torta - 772. Francia leveses torta - 773. Ugyanaz mds médra -
774. Trésvajas torta 8szibarackkal - 775. Trésvajas torta a la créme -

776. Almatorta - 777. Almatorta mds médra - 778. Habart linci torta -
779. Ugyanaz mds médra - 780. Linci torta toltve - 781. Kavart mandula-
torta - 782. Tort mandulatorta - 783. Szdlas mandulatorta - 784. Mds médra
ugyanaz - 785. Szdritott mandulatorta - 786. Kenyértorta - 787. Kenyértorta



mds mddra - 788. Csokolddétorta - 789. Francia csokolddétorta -
790. Csokolddéontés tortikra - 791. Piskdtatorta - 792. Piskétatorta mds
moédra - 793. Piskétatorta tekercsekben - 794. Morzsa torta - 795. Cukor-
torta - 796. Cukortorta gyiimolecsel - 797. Narancstorta - 798. Gesztenye-
torta - 799. Krumpli torta - 800. Croquant torta - 801. Fétt torta -
802. Genfi torta - 803. Kocsonyis torta - 804. Spanyol széltorta -
805. Fiiszerszamos torta - 806. Makroni torta - 807. Grillazs torta -
808. Birsalma torta - 809. Svejci torta - 810. Csdszar torta - 811. Veld
torta - 812. Korpa torta - 813. Sirgarépa torta - 814. Maréni torta -

815. Krém tortdcskdk - 816. Citrondd torticskak - 817. Bécsi torticskdk -
818. Krumpli tortdcskdk - 819. Mandula torticskdk - 820. Cseresznye
torticskak - 821. Almaszeletek - 822. Oszibarackszeletek - 823. Eper-

szeletek - 824. Toltott falatok - 825. Alma marmeldddal t6ltott falatok -

826. Edes ostyatekercsek - 827. Ugyanaz mds médra - 828. Vékony, ujjnyi
ostyatekercsek - 829. Birsalma ostyatekercs - 830. Fahéj ostyatekercs -
831. Vagdalt mandulatekercsek - 832. Francia kétszersiilt - 833. Német

kétszersiilt - 834. Piskota - 835. Irésvajas piskota - 836. Csokoladé piskéta -

837. Mézeskaldcs - 838. Puncs fankok - 839. Puncs tortacskak - 840. Anizs

kaldcs - 841. Csokoladé kenyér - 842. Linci kenyér - 843. Mandula kenyér -

844. Kenyér rudacskak - 845. Gyiiméleskenyér - 846. Anizs fink -

847. Csokolddé fink - 848. Habbal toltott csokolddé fink - 849. Mandula
fank - 850. Ugyanaz mas médra - 851. Cs6kocskak - 852. Anizs
perecek - 853. Barack perecek - 854. Cukor perecek - 855. Spanyol
perecek - 856. Lipcsei perecek - 857. Vajas perecek - 858. Mandula pohar-
kak - 859. Fahéj kaldcs - 860. Fszeres szeletek - 861. Cukortészta falatok -
862. Bécsi falatok - 863. Paulanus falatok - 864. Jég falatok - 865. Gateau a la
francaise - 866. Cukrozott gesztenye - 867. Perkelt mandula -

868. Mandula stitemény - 869. Mandula hegy - 870. Mandula jégben -

871. Makronik - 872. Muskazonok - 873. Birsalma di6 - 874. Apdca fankok -

875. Olasz szarvacskik - 876. Tortacskak - 877. Toltott tortdcskdk -
878. Hercegasszony torticskdk - 879. Egymadsra hajtott tortdcskak -
880. Mandula koszortcskak - 881. Vanilia koszoricskik - 882. Marcipin
tészta - 883. Pisk6ta rudacskik - 884. Mandula rudacskdk - 885. Mandula



rudacskdk piszticidval - 886. Francia mandulds rudacskik - 887. F6tt
mandula rudacskik - 888. Csokolddé rudacskik - 889. Vanilids rudacskak -
890. Ir6svajas rudacskak - 891. Narancs rudacskak - 892. Francids
rudacskak - 893. Grilldzs rudacskdk - 894. Fiiszeres rudacskdk -
895. Citrom rudacskik

Fagylaltak

896. Ananisz fagylalt - 897. Trésvajas fagylalt - 898. Csokoladé
fagylalt - 899. Eper fagylalt - 900. Fagylaltak bef6tt gytimolcslébdl -
901. Miélna fagylalt - 902. Kavé fagylalt - 903. Citrom fagylalt - 904. Birs-
alma fagylalt - 905. Narancs fagylalt - 906. Puncs fagylalt - 907. Tutti frutti
fagylalt - 908. Vanilia fagylalt - 909. Fejér fagylalt

Meleg és hideg italok

910. Kavé - 911. Csokolddé - 912. Tea - 913. Orosz tea - 914. K6zonséges
puncs - 915. Angol puncs - 916. Kirily puncs - 917. Tojdsos puncs -
918. Krock - 919. Nikus - 920. Vin brulé - 921. Bavaroise - 922. Forré bor -
923. Forré sor - 924. Lengyel forré sor - 925. Contentement -

926. Mandulatej - 927. Limonadé - 928. Cseresznyeviz - 929. Cedro -
930. Sillabub - 931. Hippogras

Hideg étkek

932. Alma étek - 933. Hideg szilva - 934. Oszibarack hidegen - 935. Sz616
hidegen - 936. Cseresznye hidegen - 937. Ugyanaz mds médra - 938. Szeder
hidegen - 939. Mdlna hidegen - 940. Eper hidegen - 941. Citrom hidegen -

942. Kenyér étkek - 943. Porosz étkek - 944. Hideg tej - 945. Aludt tej -
946. Bodza tej



Bef6tt gytimoleslé, zselék és conservék

947. Bef6tt kajszibarack - 948. Ugyanaz mds médra - 949. Egész bef6tt
barack - 950. Bef6tt Gszibarack - 951. Bef6tt mirabella szilva - 952. Bef6tt
birsalma - 953. Bef6tt meggy - 954. BefGtt meggy ecettel - 955. BefGtt
cseresznye - 956. Bef6tt szilva - 957. Bef6tt kortvély - 958. Befétt csipke-
bogy6 - 959. Befétt sz616 - 960. Befstt tengeri sz616 - 961. Bef6tt koszméte -
962. Befétt som - 963. Szederjény - 964. Bef6tt eper - 965. Cseresznye
ecetben - 966. Tengeri sz816 ecetben - 967. Meggy ecetben - 968. Bef6tt
di6 - 969. Ugyanaz mis médra - 970. Bef6tt mandula - 971. Bef6tt mirabella
szilva - 972. Bef6tt dinnye - 973. Bef6tt kalmus - 974. Milna, tengeri sz816
és meggy bestiritve fagylalthoz - 975. Mélna és tengeri sz8l6levet
bef6zni - 976. Milnalevet ecettel bef6zni betegek szamadra - 977. Birsalma-
levet bef6zni - 978. Meggylevet befézni - 979. Milnalé bestiritve -

980. Tengeri sz8161é bestiritve - 981. Eperlé bestiritve - 982. Sirgabaracklé
bestiritve - 983. Oszibaracklé besiritve - 984. Csipkebogydlé bestiritve -
985. Birsalmalé bestiritve - 986. Alma bestiritve - 987. Ibolya conservé -
988. Milna conservé - 989. Mélna conservé mis médra -

990. Narancs conservé

Gytmolcs és csemege

991. Birsalma sajt - 992. Persicati - 993. Birsalma szeletek -
994. Aszalt Gszibarack - 995. Ugyanaz mds médra - 996. Aszalt szilva -
997. Aszalt meggy - 998. Ugyanaz mds mddra - 999. Sajtolt kortvély -
1000. Aszalt kortvély - 1001. Gézben f&tt gytimoles



Gazdasszonytar

mindennemt hdz-, konyha-, éléskamra s pincetartasi
utmutatasok, jegyzetek és tapasztalatok.

dav

I. Az ételek izletes felkészitésérol s talalasarol

I1. Az asztal teritésérol

II1. Az étkek felszeldelésérsl

1. Fétt vagy siilt marhahis - 2. Sédar - 3. Uriisiilt - 4. Borjusiilt - 5. Birany-
cimer - 6. Oz- vagy szarvascimer - 7. Nydl pecsenye - 8. Malac pecsenye -
9. Vaddisznéfej - 10. Toltott borjamell - 11. Pulykasiilt - 12. Ficén -

13. Csirke vagy kappan - 14. Pontyot felszelni - 15. Csuka - 16. Lazac -
17. Pisztrang

I'V. Kamratartds és konyhai atmutatisok

18. A sertések mimédoni 61ésérdl s felfiistolésérsl - 19. Hurkik és kolbaszok
készitése. Véres hurka - 20. Mdjas hurka - 21. Igen jé pucor (tiidGs
gombochurka) - 22. Kolbdsz - 23. Malacot felfiistolni - 24. Mindenféle
halakat felfiist6lni - 25. Igen j6 méd ludakat hizlalni - 26. Ludzsirt s effélét
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nem szabad kozonséges fazekakban tartani - 27. Ladzsirt saldta olajnak
haszndlni - 28. Avas irésvajat megjavitani - 29. Mézet higilyozni - 30. Barna
szOrpot higitani ugy, hogy egészen tiszta cukor izt kapjon - 31. Megkozma-
sodott tejes ételnek rossz szagit elvenni - 32. Els6zott ételnek felesleges
savdt elvenni anélkiil, hogy erejét veszitse - 33. Felftistolt marhahust
kevésbé sos 1ében f6zni, s e 1ét leves gyandnt hasznélni - 34. Mint lehet
elejét venni, hogy a leveses fazék ki ne fusson - 35. A marhahist hamar
puhdra f6zni - 36. Vén tydkot hamar puhdra f6zni - 37. Borsét s babot
hamar puhdra f6zni - 38. A kdvénak vad izét elvenni - 39. Mit kell tenni,

ha valamely fazék zsirral vagy vajjal meggyullad

V. Kiilonféle konyhacikkeket s éléskamarai
targyakat becsinalni s eltartani

40. Zoldborsoét eltartani - 41. Zoldbabot télen altal eltartani - 42. Zoldbabot
mds médon eltartani - 43. Ugorkédkat becsindlni - 44. Ugorkit sés vizben
télen 4t eltenni - 45. Paradics-almdt télen 4t eltartani - 46. Paradics-almdkat
egy évre s még tovabb is g6zben eltartani - 47. S6dart befiistolni -

48. Mustdrt bef6zni - 49. Szarvasgombit bef6zni s eltartani - 50. Vad-
disznéhust lepardzni s eltartani - 51. Nyelvet fiistolni - 52. Cseresznyét
eltartani - 53. Szilvét eltartani - 54. Aszalt korték - 55. Aszalt kajszin -
56. Meggyet mézben eltartani - 57. G8zbe f6z6tt gytimolesot eltartani -
58. Spérgit eltartani - 59. Oszi gombikat eltartani - 60. Igen sikeres mod
az irésvajat besozni és sokaig eltartani - 61. Irésvajat eltartani - 62. Hiist
nydron altal j6 pincék s kamrdk hidnydban frissen eltartani - 63. Véres hist
romlastul megévni - 64. Rothaddsnak indult hisnak btizét és izét elvenni -
65. Fstolt hast eltartani - 66. Mint vehetni el a halak rothad6 szagit -
67. Virdgos olaszt csaknem egy évig eltartani - 68. Spargit ecetben
eltartani - 69. Endiviit sok ideig eltartani - 70. Zellert eltartani -

71. Kalardbét eltartani - 72. Veres répit eltartani - 73. Ugorkasalatat télire
eltenni - 74. Fiatal kukoricit eltartani - 75. Dinnyét egész decemberig,

s6t janudrig eltartani - 76. Sz8léfejeket eltartani



VI. Kiilonféle ecetkészités

77.J6 borecetet késziteni - 78. Almaecetet késziteni - 79. Mdlnaecetet
késziteni - 80. Citromecet - 81. Ibolyaecet - 82. Vegyes gytimolcsecet

VII. Szeszek és eszenciak

83. Puncs szesz - 84. Kajszinmag 1ikér - 85. Szegfti likér - 86. Narancs
lik6r - 87. Mandula likér - 88. Kavé likér - 89. Di6 likér - 90. Szerelemviz -
91. Vanilia szesz - 92. Fahéj eszencia



